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= Lunch Menu

I—wOm I—BOm 11:30~15:00 (14:303&ArF—4-)

ANFS14R BONLFFIFT1R

(L&5®F2TF5-)

¥ 1,250 FiiAa ¥ 1,150 BisA

BEAFFXFIFTR FLAVYLFXS51CR EMFX>3512

C ¥ 1,250 BiiA C ¥ 1,250 BiiA ¥ 1,250 A

fyE>VY
CO F— eeenenn ¥50FA ¥100%i:A CER KD ¥150%5:A

Coriander Sunny-Side Up Egg Large Serving of Rice

s
o] @TOERTAIT R !
FAOTYIMIER—T I E E Ao STEIEI L,

KUY
/ SrRIVE ¥150 B2 FrNTa—2 ¥250 Biid \

Jasmine Tea Guava Juice
J—OYF ¥150 HiiA ¥vd—Ya—2x ¥250 FiA
Oolong Tea Mango Juice

71RXAA—kb— ¥150 FiiA SYFE-=I ¥500 FiiA

Iced Coffee Lunch Beer

TA1RATA— ¥150 FiA
Iced Tea




S =
B A,
5

'

&
Sihe
b o o )

‘ ' -.
€)= v
R S 2
" 4 !" Y »
\\ |\ J 1y
o
¥

ps\AN ]| NiNg

V=2 =

Lwomn Luvowm

iy

Always Serving Happiness A N
y g Happ ‘
& ()

)<
s
ff‘ e

s
—
e

D e |
L r‘ ';‘
g W)

N d

)

=l

7N
o®

'
Je

X
N O
)

=

!’ L)
o S 5

L)
(]
L] ()
- =ty
i . ] - ] ] P R R ‘ w §
. - /
D . :

FOEGEOEGEOEREOEREC

2 ()4
N7

= N
A
Y
A 7
o sk

)
;il
“

Nyl
e



S S} D\
. ,_.
R oo WA oo A o i

N’
B/,
| 33" ) wf."% \
\,';\
I
n

i

y
!

(DEC

i
S

/ by il
N\ i
L% A
W {,.
L.‘
==

/,
(&% )

,A‘
=

el

b

"
'

T

%)

HEE

@ |
=\

.J.

-
A

&
e

/-

\.’
i

WS

—“Tj,/-‘
' /e
SN
oY
‘..th-

AR

e

)

)
. L4
(b )b
\H"f-‘
D
S Y

"
*

T
(=AY

é
N

e
(L]

=)

-
- .
G

=)

e

% R

@vr ) -\..--3::
PANIN;

Al -
- /l-.,‘g

g% Coe

y,

HETIERERICROLTEBLENDWELEITSEELS
VUILF-—RRZLTWVWET,
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We provide allergy information.
If you have any questions, please feel free to ask our staff.
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Wheat
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Ie
Shrimp

i

Buckwheat

Bk

Peanut

NTF—PEFEFEESTREDLHD X,

Some dishes include coriander and chilis.

% ) )

INTF—
Hot

Coriander Spicy

BEEST-RHBICIITBESDNY—IDDVWTWVET,

Dishes that use pork have this icon.
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COLD APPETIZER

5]

Vietnamese Summer Rolls Homemade Pickles

LEES BREEIILZX
(I17>) [S] ¥380 (Btir)

¥ 480 (i) [R] ¥580 (%tid)

Viftnamme Porl:Eam CEicken Ham DIY Summer Rolls
/\F?'-L\EL/T\ ZZAVN TE/\ L\ Eﬁ \\%<$§%:§

(V=71) ¥380 (BiR) ¢ =
¥ 380 (BEd) m (d1o>tyh)

¥ 1,180 (]d)

SALAD
(45 4]

Green Salad with Homemade Dressing Fresh Coriander Salad
BERE LY >ID NOF—HSH
JN=2554 ¥ 680 (Biid)

¥ 580 (t3d)

Vietnamese Chicken Salad Thai Spicy Salad with Seasonal Vegetables Thai Spicy Minced Chicken Salad
NhFLRAFFIOHSH FHMHFROZ1TRAY X BOTADANAY—N—THS4
(J145-) (VLBRL) ) (S=FHA) 5
780 (Fiid) ¥ 880 (Hiid) ¥ 980 (Ft:d)

¥

v

LRV MmEom



HOT APPETIZER

N==3
(&3]

Vietnamese Crispy Fried Spring Rolls Thai Shrimp Toast
N+ FLRBITEES 25 TENY

(9:)7—\)—) ¥ 380 (ﬁﬁl\_)
¥ 480 (F11Q) N -

S Y m
Deep-fried Shrimp Cakes with Cheese Fried Tofu with Lemongrass i
F—ZIADIEDTH LT 2@ BZFEBOAV AV LEYI SR

(b=—k3>oY) (97w FzoH¥—)
¥ 580 (Bid) ¥ 580 (FtiA)
Flavored Crackers (Shrimp,/Crab,/Mix) French Fries
IEt>Y/ hZt> / TvIR 7714 RRTk
¥ 280 (Htsd) ¥ 580 (ftd)

y @ ¢



Vietnamese Crispy Crepe

REFLENUNDKOO L—TF
(N1 >t H)

¥ 1,380 (BtiA)

(RFEEFTHEREVESET)
{Please allow some time for preparation)

NEYE -

Deep-fried Fish with Spicy Thai Salad Sauce
BERDTZ1 21RAF1LY—R

(YLTS—b+—1F)
¥ 880 (FiiA)

MAIN DISHES
[X12]

Thai-style Grilled Chicken

F1RBLOROT VI
(H1v—>)

¥ 1,380 (i)

(RBETHREVEREIET)
{Please allow some time for preparation)

Thai Fried Chicken with Roasted Peanuts
E—+ v VRkOBESIS

(H1 b=b)
¥ 1,380 (BiiA)

(RFEETHEREVIESET)
{Please allow some time for preparation)

- 03



Hainanese Chicken Rice Chicken Rice with Tom Yum sauce
BEFFUITAX FEUIAR
¥ 1,280 (BiiA) FLVLY—R

¥ 1,280 (%)

>

Thai Green Curry Thai Red Curry
gU—=>hL— Ly kAL —
(F=>Fav7->) ) (F—=>Ry k) J
¥ 1,380 (Ft2) ¥ 1,380 (%32
TOPPINGS

[rvE>VY]

Sunny-Side-Up Egg Fresh Coriander
BEHRS N F—
¥ 100 (Ft3d) ¥ 100 (BE3d)

Chicken Rice with Chinese Pepper sauce
FFRTA4X

ey —2

¥ 1,280 (Fid)

‘l

Vietnamese Hue-style Mixed Rice
JIREVEE CH
(ALTLT—)
¥ 1,480 (%)
5 Y -

Rice (Large/Side)

[TERAED] ¥ 150 (Fiid)
[CEREBEM] ¥ 200 (Fid)



Thai Basil Minced Meat with Rice (Fish Sauce)
ANASAR F2oT5—
¥ 1,280 (FiA)

A E ™

Thai Basil Minced Meat with Rice (Soy Sauce)
ANAZ14R EH )
¥ 1,280 (FiiA)

A g ™

Sambal Minced Meat with Rice Sambal Chicken with Rice
BONILFFZAR YL —RFERFF>
(> NILT VL) (FNILFEY)

¥ 1,280 (Fiid) ¥ 1,280 (%iid)

s;ra.éﬂ S

[

Thai Basil Chicken with Rice
HANAFE> )
¥ 1,280 (FA)

Thai Basil Fried Rice with Chicken
ARAFv—N\>
¥ 1,280 (Ftid)

g ™

Sambal Shrimp with Rice

NL—RAIEFY

(NI EY)
¥ 1,280 (FiiA)



Stir-fried Glass Noodles with Shrimp

TEDOERY
(TToHF L)

¥1,180 #iiA

Vietnamese Tossed Rice Noodles

N FLRBEEE
(F>Fav)

¥1,480 (Hid)

Ve

Vietnamese Stir-fried Rice Noodles
T+ —DIREE

(7 #—57)
¥1,380 Htid

Thai Stir-Fried Rice Noodles

2RI EIL
(IXyB1)
¥1,380 FiA

N

NOODLES
€7i)

Vietnamese Chicken Pho

BRDT +—
(T+—7-)
[S] ¥ 780 (Fisdr)
[R] ¥ 1,280 (#A)

Vietnamese Beef Pho

SRADT +—
(7 +—7HR—)
[S] ¥ 880 (FiA)
[R] ¥ 1,380 (%t:A)




FS‘AN DlNrNG

W=y -

Lwown Luwowm

Luon Luon FILEDHICETITH T,

AAVEA—FK 01—

[Standard Course] (10)
¥3600 (FiiiA)

Always Serving Happiness

BEVLSIFVWERI—XTY,
IW—=2IIL—> 31—
[LuonLuon Course] (13%)

¥4600 (FiA)

e TELY

e EVIR

o £BHET

o ZFEET

e 34

e RT 734

o Ib&H)

o Y1RAEHHLRADI I
o ZHERY

o TH—K

205 FRI AR 5 TR

ITEtL>
EJILR
$H/5T
wTEET
f—bkx>o >
N e F
HERA

s
RTE754
K&
21RBLHRDIT I
CERY
TH—b

¥2000 (FiiiA)

(2EsEBI(200MRIZ R b A —4 —)

BMT7LILF—ZBHE0HIBRFZY TETEENF LTV,
Please ask staff if you have any food allergies.



DESSERT

FHF— b

J3FyYTAR

Coconut Flavored Ice Cream
¥ 400 #i2

IVd—7T1R
Mango Flavored Ice Cream

¥ 400 #in




BEER

RE7O7E8EOHRE—IL

L7
LEO

9 ABERERTTENO. IDE — LT T VR

RIFHEEE S A
IThOENGESH-E—ILTTo

FOEIEC KAV E T

ET7S54 SH—
Beerlao Lager

FAADTZ 7 RE = e

BREPIE Ay U LEEEL ¢
RN EETTo

A4 =¥ IEFEBE 3 AL
HAEWIBRFLIvFLETS

eE>a>
Bintang

FSUTONA T VRN T BTEHT
E-FEERC, 196TF A VN2V
BRAHLOEGHCEVEELET T VN,
EILAF—ZAIALINOE—-ILT., KEBD
AvFJelTc7€0TTnkhHuLi,

"Tevgv1 @AV 23 73T "Bl

% ¥ 700 sir

Fy—rE—I
Chang Beer
TITERRTIE =,

o) LEO%EY cE0 17 e EY
T CAEIECEEVET

B ILH (2
FTFp —v) (9 /38T "1 0Fs%,

SN—
Singha

19335 (4T R 94EFLE
RO/ A-BEE 3 LI TATH -

ENLrRy P0EFY . EFoHrkr
Tk, /842 — @ lFfal £ 9,
JA708E&Y Ay FULEE®ROE - ILTT,

7=y rE=-I
Phuket Beer

2002% 1294 F—Hw FEOAY T FI
-l TEELFE LT,

R - ALTFEST(ER O 100% £ 2RERE

BT VIOY e ASVEMERRTUVT,
Zw FUCLEHPLERSEIIN—F4 —FF
ZLH3ruti7y vESVWATT,




BEER

RAT7ST7EZEORE—I % ¥ 800 #siir

=

HUSH—)
San Miguel

I00FE M EOBEEEF> 74 VEVE =,
YUIF-ILOR= I EEVIE. BT

THONSTVAORLW—FFEYOSH—E—
WTT o

333 (/N\—/N\—/\—)
Bier Bia Biere

21—
Tiger

FHT7U70Pe REEFOY Y — Hth
S U B A= NG ER

REFAEARRTIE— I,

UBENEC. Aw FY) LYzEEL
ECPNAYA TS 7 o t#R60H BN ETRHT . OXEOBSEH
tXELEFALITAE-ITT,

R+F LR CEPEI A

FFRCoe -1 | Aw FY ¥ L RONIHD L 4,

A ARD VI INUNA
Saigon Special Bali Hai

T4V Y IF- Lo ER s T
ICHERE AVRELTORY) BTRE
LERTVBE — o

REFATRANDE - WX —H— THALTV .
G217 =1 OFPLITALE =),

FONTLTHRYE v — PIERAFHT T
BIEEH KR EPRTVWEOTTIN—Ty —F
TRLFE T

Aw F1)RONT . ARIEC HMEREET T,

MESRN %P> THT !




COCKTAIL

hoTh

SPY (71 R=ZAGFIL) weeeeens ¥ 770 #a
Wine Cooler

* CLASSIC (2 v 7 AN — & FE)

Mixture of Red wine & White wine
Mix berry Flavor

* RED (7 XN — & 7 )L— > EIK)

Red wine-based / Raspberry and
Black fruits Flavor

* WHITE (2 ¥ JL k= & BE)

White wine-based / Chardonnay
Flavor

HIGHBALL & SOUR

NTER=II &Y T —

e NATR=)L cvrrrrriiriinin ¥ 660 Bia
Highball
e A—S/\AMR—JL -errreruen ¥ 720 Bid

Coke Highball

s OV T —NAR—IL e ¥ 720 B2
Ginger Highball

s LEVH T — e Y 660 %52

Lemon Sour

e SA LY T — e ¥ 660 ®5A

Lime Sour

IR R E107) A\ (T ¥ 660 ®BiHA
Jasmine High

. lj_D*//\zr ........................ ¥660 ﬁij&
Oolong High

O Y0 A N (T T ¥ 660 ®BiHA

Black Tea High




GLASS WINE

J95X714 Y

o Z/\O_7IJ \/ﬁ‘ljzr‘/ .......................... ¥ 600 %A
Sparkling Wine

o E M) o ) e, ¥ 600 B2
White Wine

o ,5'1'-\!7,{\/ ....................................................... ¥ 600 852
Red Wine

MOCKTAIL

EIOFTNL (ZLO—-1LTVY—)

*ASI2I—T 1 X ¥ 660 Bir * FOEAILZ YT R e ¥ 660 %2
Calamansi Fizz Tropical Mix
NIV —Ft+v-% NIV Y—FHA+77 KY1 -7

NON-ALCOHOL

Jr7ia-=1l

° F?*ft‘l:l .................................................. ¥440ﬁ]&
Non-Alcohol Beer




SOFT DRINK

VIbFUYYO

BICWVERGBH oovvereeee B Y¥ 440 2
I>d—Ta—2X cTART A —
Mango Juice Iced Tea
c JT7NTa—2R cTART—OVK
Guava Juice Iced Oolong Tea
«d—7 CTARDYAIOR
Coke Iced Jasmine Tea
DIy —I-)L (N0 c7ARX—k—
Ginger Ale liced Coffee
mh WER A
°7]'\“j FO—bB— ¥ 500 #®HA
Hot Coffee
° j:E 0) ................................. ¥ 660 A
N=TT+1—

Today’s Herbal Tea

o EZE*‘}'\'. ................................. ¥ 660 BHA

Lotus Tea




ASIAN NOODLE STAND ¥1,180

IR—T7x#) 2BHICELT. HBIELETFO—F (Fid)

STEP01. R—7 & &R

O .
4JF$V?EVF-7TL SUHAR=ILA S
= : g 3 Nalh,

.
AR IV=S=FU=2HL—

MR ERBROSHNLN S, X— BEEGBERAC IO F Yy YOIZICR BHADEHCNDZIILHTPNIES.

7o FRIEG L, ANTRAOFEDHED NAZAHELS. BAODFWERZ— FIrJAFwVIIILIOEZPHIN
2. IoEDb e LiEb0WABNTT, s HETIREAL—2—7,

* S
'STET,oznim%Eﬁgén

T34 — CEBOFI-\WE)

77 CKBofhE)

//’ t/Eufa “\\ //’__ __“\\
+¥100 +¥150 +¥300 +¥680

ICE =154 gn R EE SZTHNASAR
BEf& HUNILFF ST

\_ i AN

V7 bhEFY2Y 300 — 7JLO=—)L ¥500 \

TPARAC Y RAZI T+ — NTHR=)L J—0OXN\T

J—O>F LEYT— TS AIUNAT

PAAA—kb— SO LYT— FENT

PARAT1— SR A

\aw FA—TF o — J




	260424_ランチメニュー (4).pdf
	Lunch Menu
	人気 NO. 1
	ガパオライス

	NEW
	日替わりアジアンカレー
	サンバルチキンライス
	海南チキンライス
	トムヤム チキンライス
	花椒チキンライス

	トッピング
	TOPPING
	全ての商品テイクアウト可！
	ドリンク

	DRINK


	LuonLuonメニュー.pdf
	INFORMATION
	当店では皆様に安心してお召し上がりいただけるよう アレルギー表示をしています。 ご不明な点がございましたら、スタッフにお尋ねください。
	牛乳
	小麦
	くるみ
	エビ
	カニ
	そば
	落花生
	パクチーや唐辛子を使った料理もあります。
	パクチー
	中辛
	大辛
	豚を使った料理にはこちらのマークがついています。

	STARTER
	前菜
	チーズ入りエビのすり身揚げ 2個
	（トートマンクン）
	Deep Fried Shrimp Cakes


	¥ 550
	ベトナム風揚げ春巻き２本
	（チャーゾー）
	Vietnamese Spring Rolls


	¥ 550
	鶏肉と香菜の和物
	（ゴイガー）
	Vietnamese Chicken Salad


	¥ 790
	季節野菜のタイ風サラダ
	（ソムタム）
	Thai Spicy Salad with Seasonal Vegetagles


	¥ 790

	STARTER
	前菜
	自分で巻かない生春巻き
	（ゴイクン）
	Summer Rolls


	¥ 480
	エビパン
	Shrimp Toast

	¥ 400
	厚揚げ豆腐のレモングラス炒め
	（ダウフームオィサー）
	Fried Tofu with Lemongrass


	¥ 550
	フライドポテト アジアンソース添え
	French Fries with Asian Sauce

	¥ 580

	STARTER
	前菜
	エビセン
	Shrimp Flavored Crackers

	¥ 300
	グリーンカレー風味ポテトサラダ
	Green Curry Flavored Potato Salad

	¥ 490
	鶏ハム
	Chicken Ham

	¥ 490

	OUR SIGNATURE
	おすすめ
	自分で巻く生春巻き
	（ゴイクン）
	Roll-it-yourself Summer Rolls


	¥1,180

	MAIN
	メイン
	タイ風焼き鳥
	（ガイヤーン）
	Thai-style Grilled Chicken


	¥ 1,200
	ベトナム風お好み焼き
	（バインセオ）
	Crispy Vietnamese Crepes


	¥ 1,380
	鶏肉の唐揚げ
	（ガイトート）
	Deep Fried Chicken


	¥ 1,380
	エビの春雨炒め
	（ミエンサオトム）
	Stir Fried Shrimp & Vermicelli


	¥ 1,180

	MAIN
	メイン
	白身魚のフライ　 ライムソースサラダ添え
	（ヤムプラートートソースマナオ）
	Deep-fried Fish with Spicy Thai Salad Sauce


	¥ 830

	RICE / NOODLE
	ライス / ヌードル
	ガパオチャーハン
	（カーオパッドガパオ）
	Spicy Fried Rice with Chicken and Basil


	¥ 1,280
	グリーンカレー
	（ゲーンキョウ ワーン）
	Thai Green Curry


	¥ 1,380
	フエ風混ぜご飯
	（コムアムフー）
	Mixed Rice Hue Style


	¥ 1,480
	マレー風エビチリ
	（サンバル ウダン）
	Sambal Udang



	¥ 1,180

	RICE / NOODLE
	ライス / ヌードル
	海南チキンライス
	Hainanese Chicken Rice

	¥ 1,180
	チキンライス トムヤムソース
	Chicken Rice with Tom Yum sauce

	¥ 1,280
	チキンライス 花椒ソース
	Chicken Rice with Chinese Pepper sauce


	¥ 1,280
	ガパオチキン
	Gaprao Chicken

	¥ 1,180

	RICE / NOODLE
	ライス / ヌードル
	マレー風辛味チキン
	（サンバルチキン）
	Sambal Chicken


	¥ 1,180
	フォーの焼きそば
	（フォーサオ）
	Vietnamese Stir Fried Rice Noodles


	¥ 1,380
	鶏肉のフォー
	（フォーガー）
	Chicken Pho


	S ¥ 780 / R ¥ 1,300

	DESSERT
	デザート
	ココナッツアイス
	Coconut Flavored Ice Cream

	¥ 400
	マンゴーアイス
	Mango Flavored Ice Cream

	¥ 400

	BEER
	生ビール・ノンアルビール
	¥ 700
	¥ 440

	BEER
	東南アジア各国の瓶ビール
	¥ 700
	税込

	レオ
	チャーンビール
	LEO
	Chang Beer


	ビアラオ ラガー
	シンハー
	Beerlao Lager
	Singha

	ビンタン
	プーケットビール
	Bintang
	Phuket Beer


	BEER
	東南アジア各国の瓶ビール
	¥ 800
	税込

	サンミゲール
	San Miguel

	333 (バーバーバー)
	タイガー
	Tiger
	Bier Bia Biere

	サイゴンスペシャル
	バリハイ
	Saigon Special
	Bali Hai


	COCKTAIL
	カクテル
	SPY
	¥ 770
	税込
	Wine Cooler
	・CLASSIC (ミックスベリー風味)
	・RED (ラズベリー＆プルーン風味)
	・WHITE (シャルドネ風味)


	HIGHBALL & SOUR
	ハイボール＆サワー
	・ハイボール
	¥ 660
	税込
	・ジャスミンハイ

	¥ 660
	税込
	・コーラハイボール

	¥ 720
	税込
	・ウーロンハイ

	¥ 660
	税込
	・ジンジャーハイボール

	¥ 720
	税込
	・紅茶ハイ

	¥ 660
	税込
	・レモンサワー

	¥ 660
	税込
	・ライムサワー

	¥ 660
	税込


	GLASS WINE
	グラスワイン
	・スパークリングワイン
	¥ 600
	Sparkling Wine

	・白ワイン
	¥ 600
	White Wine

	・赤ワイン
	¥ 600
	Red Wine
	税込
	税込
	税込



	MOCKTAIL
	モクテル（アルコールフリー）
	¥ 660
	税込

	¥ 660
	税込

	・カラマンシーフィズ
	・トロピカルミックス
	Calamansi Fizz
	Tropical Mix



	NON-ALCOHOL
	ノンアルコール
	・ドライゼロ
	¥ 440
	Non-Alcohol Beer
	税込



	SOFT DRINK
	ソフトドリンク
	冷たい飲み物
	¥ 440
	税込

	・マンゴージュース
	・グアバジュース
	・コーラ
	・ジンジャーエール
	(辛口)

	・アイスティー
	・アイスウーロン茶
	・アイスジャスミン茶
	・アイスコーヒー
	温かい飲み物
	・ホットコーヒー
	¥ 500
	税込

	・本日の 　ハーブティー
	¥ 660
	税込

	・蓮花茶
	¥ 660
	税込



	9b5953d4-e7d6-4b8d-8bef-f9039add9205.pdf
	COLD APPETIZER 【冷菜】
	DIY Summer Rolls 自分で巻く生春巻き （ゴイクン セット） ¥ 1,180 (税込)

	SALAD 【サラダ】
	Green Salad with Homemade Dressing 自家製ドレッシングの グリーンサラダ ¥ 580 (税込)
	Fresh Coriander Salad パクチーサラダ ¥ 680 (税込)
	Vietnamese Chicken Salad ベトナム風チキンサラダ （ゴイガー） ¥ 780 (税込)
	Thai Spicy Salad with Seasonal Vegetables 季節野菜のタイ風サラダ （ソムタム） ¥ 880 (税込)
	Thai Spicy Minced Chicken Salad 鶏ひき肉のスパイシーハーブサラダ （ラープガイ） ¥ 980 (税込)
	Deep-fried Fish with Spicy Thai Salad Sauce 白身魚のフライ タイ風ライムソース （ヤムプラートート）   ¥ 880 (税込)

	MAIN DISHES 【メイン】
	RICE 【ご飯】
	Hainanese Chicken Rice 海南チキンライス ¥ 1,280 (税込)
	Chicken Rice with Tom Yum sauce チキンライス  トムヤムソース ¥ 1,280 (税込)
	Chicken Rice with Chinese Pepper sauce チキンライス  花椒ソース ¥ 1,280 (税込)
	Thai Red Curry レッドカレー （ゲーンペット） ¥ 1,380 (税込)
	Thai Green Curry グリーンカレー （ゲーンキョウワーン） ¥ 1,380 (税込)
	TOPPINGS 【トッピング】
	Vietnamese Hue-style Mixed Rice フ工風混ぜご飯 （コムアムフー） ¥ 1,480 (税込)


	Thai Basil Minced Meat with Rice (Fish Sauce) ガパオライス　ナンプラー ¥ 1,280 (税込)
	Thai Basil Minced Meat with Rice (Soy Sauce) ガパオライス　醤油 ¥ 1,280 (税込)
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	Lunch Menu
	人気 NO. 1
	ガパオライス

	NEW
	日替わりアジアンカレー
	サンバルチキンライス
	海南チキンライス
	トムヤム チキンライス
	花椒チキンライス

	トッピング
	TOPPING
	全ての商品テイクアウト可！
	ドリンク

	DRINK


	LuonLuonメニュー.pdf
	INFORMATION
	当店では皆様に安心してお召し上がりいただけるよう アレルギー表示をしています。 ご不明な点がございましたら、スタッフにお尋ねください。
	牛乳
	小麦
	くるみ
	エビ
	カニ
	そば
	落花生
	パクチーや唐辛子を使った料理もあります。
	パクチー
	中辛
	大辛
	豚を使った料理にはこちらのマークがついています。

	STARTER
	前菜
	チーズ入りエビのすり身揚げ 2個
	（トートマンクン）
	Deep Fried Shrimp Cakes


	¥ 550
	ベトナム風揚げ春巻き２本
	（チャーゾー）
	Vietnamese Spring Rolls


	¥ 550
	鶏肉と香菜の和物
	（ゴイガー）
	Vietnamese Chicken Salad


	¥ 790
	季節野菜のタイ風サラダ
	（ソムタム）
	Thai Spicy Salad with Seasonal Vegetagles


	¥ 790

	STARTER
	前菜
	自分で巻かない生春巻き
	（ゴイクン）
	Summer Rolls


	¥ 480
	エビパン
	Shrimp Toast

	¥ 400
	厚揚げ豆腐のレモングラス炒め
	（ダウフームオィサー）
	Fried Tofu with Lemongrass


	¥ 550
	フライドポテト アジアンソース添え
	French Fries with Asian Sauce

	¥ 580

	STARTER
	前菜
	エビセン
	Shrimp Flavored Crackers

	¥ 300
	グリーンカレー風味ポテトサラダ
	Green Curry Flavored Potato Salad

	¥ 490
	鶏ハム
	Chicken Ham

	¥ 490

	OUR SIGNATURE
	おすすめ
	自分で巻く生春巻き
	（ゴイクン）
	Roll-it-yourself Summer Rolls


	¥1,180

	MAIN
	メイン
	タイ風焼き鳥
	（ガイヤーン）
	Thai-style Grilled Chicken


	¥ 1,200
	ベトナム風お好み焼き
	（バインセオ）
	Crispy Vietnamese Crepes


	¥ 1,380
	鶏肉の唐揚げ
	（ガイトート）
	Deep Fried Chicken


	¥ 1,380
	エビの春雨炒め
	（ミエンサオトム）
	Stir Fried Shrimp & Vermicelli


	¥ 1,180

	MAIN
	メイン
	白身魚のフライ　 ライムソースサラダ添え
	（ヤムプラートートソースマナオ）
	Deep-fried Fish with Spicy Thai Salad Sauce


	¥ 830

	RICE / NOODLE
	ライス / ヌードル
	ガパオチャーハン
	（カーオパッドガパオ）
	Spicy Fried Rice with Chicken and Basil


	¥ 1,280
	グリーンカレー
	（ゲーンキョウ ワーン）
	Thai Green Curry


	¥ 1,380
	フエ風混ぜご飯
	（コムアムフー）
	Mixed Rice Hue Style


	¥ 1,480
	マレー風エビチリ
	（サンバル ウダン）
	Sambal Udang



	¥ 1,180

	RICE / NOODLE
	ライス / ヌードル
	海南チキンライス
	Hainanese Chicken Rice

	¥ 1,180
	チキンライス トムヤムソース
	Chicken Rice with Tom Yum sauce

	¥ 1,280
	チキンライス 花椒ソース
	Chicken Rice with Chinese Pepper sauce


	¥ 1,280
	ガパオチキン
	Gaprao Chicken

	¥ 1,180

	RICE / NOODLE
	ライス / ヌードル
	マレー風辛味チキン
	（サンバルチキン）
	Sambal Chicken


	¥ 1,180
	フォーの焼きそば
	（フォーサオ）
	Vietnamese Stir Fried Rice Noodles


	¥ 1,380
	鶏肉のフォー
	（フォーガー）
	Chicken Pho


	S ¥ 780 / R ¥ 1,300

	DESSERT
	デザート
	ココナッツアイス
	Coconut Flavored Ice Cream

	¥ 400
	マンゴーアイス
	Mango Flavored Ice Cream

	¥ 400

	BEER
	生ビール・ノンアルビール
	¥ 700
	¥ 440

	BEER
	東南アジア各国の瓶ビール
	¥ 700
	税込

	レオ
	チャーンビール
	LEO
	Chang Beer


	ビアラオ ラガー
	シンハー
	Beerlao Lager
	Singha

	ビンタン
	プーケットビール
	Bintang
	Phuket Beer


	BEER
	東南アジア各国の瓶ビール
	¥ 800
	税込

	サンミゲール
	San Miguel

	333 (バーバーバー)
	タイガー
	Tiger
	Bier Bia Biere

	サイゴンスペシャル
	バリハイ
	Saigon Special
	Bali Hai


	COCKTAIL
	カクテル
	SPY
	¥ 770
	税込
	Wine Cooler
	・CLASSIC (ミックスベリー風味)
	・RED (ラズベリー＆プルーン風味)
	・WHITE (シャルドネ風味)


	HIGHBALL & SOUR
	ハイボール＆サワー
	・ハイボール
	¥ 660
	税込
	・ジャスミンハイ

	¥ 660
	税込
	・コーラハイボール

	¥ 720
	税込
	・ウーロンハイ

	¥ 660
	税込
	・ジンジャーハイボール

	¥ 720
	税込
	・紅茶ハイ

	¥ 660
	税込
	・レモンサワー

	¥ 660
	税込
	・ライムサワー

	¥ 660
	税込


	GLASS WINE
	グラスワイン
	・スパークリングワイン
	¥ 600
	Sparkling Wine

	・白ワイン
	¥ 600
	White Wine

	・赤ワイン
	¥ 600
	Red Wine
	税込
	税込
	税込



	MOCKTAIL
	モクテル（アルコールフリー）
	¥ 660
	税込

	¥ 660
	税込

	・カラマンシーフィズ
	・トロピカルミックス
	Calamansi Fizz
	Tropical Mix



	NON-ALCOHOL
	ノンアルコール
	・ドライゼロ
	¥ 440
	Non-Alcohol Beer
	税込



	SOFT DRINK
	ソフトドリンク
	冷たい飲み物
	¥ 440
	税込

	・マンゴージュース
	・グアバジュース
	・コーラ
	・ジンジャーエール
	(辛口)

	・アイスティー
	・アイスウーロン茶
	・アイスジャスミン茶
	・アイスコーヒー
	温かい飲み物
	・ホットコーヒー
	¥ 500
	税込

	・本日の 　ハーブティー
	¥ 660
	税込

	・蓮花茶
	¥ 660
	税込
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	Saigon Special
	Bali Hai


	COCKTAIL
	カクテル
	SPY
	¥ 770
	税込
	Wine Cooler
	・CLASSIC (ミックスベリー風味)
	・RED (ラズベリー＆プルーン風味)
	・WHITE (シャルドネ風味)


	HIGHBALL & SOUR
	ハイボール＆サワー
	・ハイボール
	¥ 660
	税込
	・ジャスミンハイ

	¥ 660
	税込
	・コーラハイボール

	¥ 720
	税込
	・ウーロンハイ

	¥ 660
	税込
	・ジンジャーハイボール

	¥ 720
	税込
	・紅茶ハイ

	¥ 660
	税込
	・レモンサワー

	¥ 660
	税込
	・ライムサワー

	¥ 660
	税込


	GLASS WINE
	グラスワイン
	・スパークリングワイン
	¥ 600
	Sparkling Wine

	・白ワイン
	¥ 600
	White Wine

	・赤ワイン
	¥ 600
	Red Wine
	税込
	税込
	税込



	MOCKTAIL
	モクテル（アルコールフリー）
	¥ 660
	税込

	¥ 660
	税込

	・カラマンシーフィズ
	・トロピカルミックス
	Calamansi Fizz
	Tropical Mix



	NON-ALCOHOL
	ノンアルコール
	・ドライゼロ
	¥ 440
	Non-Alcohol Beer
	税込



	SOFT DRINK
	ソフトドリンク
	冷たい飲み物
	¥ 440
	税込

	・マンゴージュース
	・グアバジュース
	・コーラ
	・ジンジャーエール
	(辛口)

	・アイスティー
	・アイスウーロン茶
	・アイスジャスミン茶
	・アイスコーヒー
	温かい飲み物
	・ホットコーヒー
	¥ 500
	税込

	・本日の 　ハーブティー
	¥ 660
	税込

	・蓮花茶
	¥ 660
	税込
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	COLD APPETIZER 【冷菜】
	DIY Summer Rolls 自分で巻く生春巻き （ゴイクン セット） ¥ 1,180 (税込)

	SALAD 【サラダ】
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	Deep-fried Fish with Spicy Thai Salad Sauce 白身魚のフライ タイ風ライムソース （ヤムプラートート）   ¥ 880 (税込)
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	RICE 【ご飯】
	Hainanese Chicken Rice 海南チキンライス ¥ 1,280 (税込)
	Chicken Rice with Tom Yum sauce チキンライス  トムヤムソース ¥ 1,280 (税込)
	Chicken Rice with Chinese Pepper sauce チキンライス  花椒ソース ¥ 1,280 (税込)
	Thai Red Curry レッドカレー （ゲーンペット） ¥ 1,380 (税込)
	Thai Green Curry グリーンカレー （ゲーンキョウワーン） ¥ 1,380 (税込)
	TOPPINGS 【トッピング】
	Vietnamese Hue-style Mixed Rice フ工風混ぜご飯 （コムアムフー） ¥ 1,480 (税込)


	Thai Basil Minced Meat with Rice (Fish Sauce) ガパオライス　ナンプラー ¥ 1,280 (税込)
	Thai Basil Minced Meat with Rice (Soy Sauce) ガパオライス　醤油 ¥ 1,280 (税込)
	Thai Basil Chicken with Rice ガパオチキン ¥ 1,280 (税込)
	Thai Basil Fried Rice with Chicken ガパオチャーハン ¥ 1,280 (税込)
	Sambal Minced Meat with Rice サンバルチキンライス （サンバルアヤム） ¥ 1,280 (税込)
	Sambal Chicken with Rice マレー風辛味チキン （サンバルチキン） ¥ 1,280 (税込)
	Sambal Shrimp with Rice マレー風エビチリ （サンバルウダン） ¥ 1,280 (税込)
	NOODLES 【麺】
	Luon Luon 初心者の方におすすめです。 スタンダード コース  【Standard Course】（10品） ¥3600 (税込)

	お腹いっぱい満足コースです。 ルーンルーン コース   【LuonLuon Course】（13品） ¥4600 (税込)
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	食物アレルギーをお持ちの方はスタッフまでお声がけください。 Please ask staff if you have any food allergies.
	Luon Luon 初心者の方におすすめです。 スタンダード コース  【Standard Course】（10品） ¥3600 (税込)
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	Lunch Menu
	人気 NO. 1
	ガパオライス

	NEW
	日替わりアジアンカレー
	サンバルチキンライス
	海南チキンライス
	トムヤム チキンライス
	花椒チキンライス

	トッピング
	TOPPING
	全ての商品テイクアウト可！
	ドリンク

	DRINK


	LuonLuonメニュー.pdf
	INFORMATION
	当店では皆様に安心してお召し上がりいただけるよう アレルギー表示をしています。 ご不明な点がございましたら、スタッフにお尋ねください。
	牛乳
	小麦
	くるみ
	エビ
	カニ
	そば
	落花生
	パクチーや唐辛子を使った料理もあります。
	パクチー
	中辛
	大辛
	豚を使った料理にはこちらのマークがついています。

	STARTER
	前菜
	チーズ入りエビのすり身揚げ 2個
	（トートマンクン）
	Deep Fried Shrimp Cakes


	¥ 550
	ベトナム風揚げ春巻き２本
	（チャーゾー）
	Vietnamese Spring Rolls


	¥ 550
	鶏肉と香菜の和物
	（ゴイガー）
	Vietnamese Chicken Salad


	¥ 790
	季節野菜のタイ風サラダ
	（ソムタム）
	Thai Spicy Salad with Seasonal Vegetagles


	¥ 790

	STARTER
	前菜
	自分で巻かない生春巻き
	（ゴイクン）
	Summer Rolls


	¥ 480
	エビパン
	Shrimp Toast

	¥ 400
	厚揚げ豆腐のレモングラス炒め
	（ダウフームオィサー）
	Fried Tofu with Lemongrass


	¥ 550
	フライドポテト アジアンソース添え
	French Fries with Asian Sauce

	¥ 580

	STARTER
	前菜
	エビセン
	Shrimp Flavored Crackers

	¥ 300
	グリーンカレー風味ポテトサラダ
	Green Curry Flavored Potato Salad

	¥ 490
	鶏ハム
	Chicken Ham

	¥ 490

	OUR SIGNATURE
	おすすめ
	自分で巻く生春巻き
	（ゴイクン）
	Roll-it-yourself Summer Rolls


	¥1,180

	MAIN
	メイン
	タイ風焼き鳥
	（ガイヤーン）
	Thai-style Grilled Chicken


	¥ 1,200
	ベトナム風お好み焼き
	（バインセオ）
	Crispy Vietnamese Crepes


	¥ 1,380
	鶏肉の唐揚げ
	（ガイトート）
	Deep Fried Chicken


	¥ 1,380
	エビの春雨炒め
	（ミエンサオトム）
	Stir Fried Shrimp & Vermicelli


	¥ 1,180

	MAIN
	メイン
	白身魚のフライ　 ライムソースサラダ添え
	（ヤムプラートートソースマナオ）
	Deep-fried Fish with Spicy Thai Salad Sauce


	¥ 830

	RICE / NOODLE
	ライス / ヌードル
	ガパオチャーハン
	（カーオパッドガパオ）
	Spicy Fried Rice with Chicken and Basil


	¥ 1,280
	グリーンカレー
	（ゲーンキョウ ワーン）
	Thai Green Curry


	¥ 1,380
	フエ風混ぜご飯
	（コムアムフー）
	Mixed Rice Hue Style


	¥ 1,480
	マレー風エビチリ
	（サンバル ウダン）
	Sambal Udang



	¥ 1,180

	RICE / NOODLE
	ライス / ヌードル
	海南チキンライス
	Hainanese Chicken Rice

	¥ 1,180
	チキンライス トムヤムソース
	Chicken Rice with Tom Yum sauce

	¥ 1,280
	チキンライス 花椒ソース
	Chicken Rice with Chinese Pepper sauce


	¥ 1,280
	ガパオチキン
	Gaprao Chicken

	¥ 1,180

	RICE / NOODLE
	ライス / ヌードル
	マレー風辛味チキン
	（サンバルチキン）
	Sambal Chicken


	¥ 1,180
	フォーの焼きそば
	（フォーサオ）
	Vietnamese Stir Fried Rice Noodles


	¥ 1,380
	鶏肉のフォー
	（フォーガー）
	Chicken Pho


	S ¥ 780 / R ¥ 1,300

	DESSERT
	デザート
	ココナッツアイス
	Coconut Flavored Ice Cream

	¥ 400
	マンゴーアイス
	Mango Flavored Ice Cream

	¥ 400

	BEER
	生ビール・ノンアルビール
	¥ 700
	¥ 440

	BEER
	東南アジア各国の瓶ビール
	¥ 700
	税込

	レオ
	チャーンビール
	LEO
	Chang Beer


	ビアラオ ラガー
	シンハー
	Beerlao Lager
	Singha

	ビンタン
	プーケットビール
	Bintang
	Phuket Beer


	BEER
	東南アジア各国の瓶ビール
	¥ 800
	税込

	サンミゲール
	San Miguel

	333 (バーバーバー)
	タイガー
	Tiger
	Bier Bia Biere

	サイゴンスペシャル
	バリハイ
	Saigon Special
	Bali Hai


	COCKTAIL
	カクテル
	SPY
	¥ 770
	税込
	Wine Cooler
	・CLASSIC (ミックスベリー風味)
	・RED (ラズベリー＆プルーン風味)
	・WHITE (シャルドネ風味)


	HIGHBALL & SOUR
	ハイボール＆サワー
	・ハイボール
	¥ 660
	税込
	・ジャスミンハイ

	¥ 660
	税込
	・コーラハイボール

	¥ 720
	税込
	・ウーロンハイ

	¥ 660
	税込
	・ジンジャーハイボール

	¥ 720
	税込
	・紅茶ハイ

	¥ 660
	税込
	・レモンサワー

	¥ 660
	税込
	・ライムサワー

	¥ 660
	税込


	GLASS WINE
	グラスワイン
	・スパークリングワイン
	¥ 600
	Sparkling Wine

	・白ワイン
	¥ 600
	White Wine

	・赤ワイン
	¥ 600
	Red Wine
	税込
	税込
	税込



	MOCKTAIL
	モクテル（アルコールフリー）
	¥ 660
	税込

	¥ 660
	税込

	・カラマンシーフィズ
	・トロピカルミックス
	Calamansi Fizz
	Tropical Mix



	NON-ALCOHOL
	ノンアルコール
	・ドライゼロ
	¥ 440
	Non-Alcohol Beer
	税込



	SOFT DRINK
	ソフトドリンク
	冷たい飲み物
	¥ 440
	税込

	・マンゴージュース
	・グアバジュース
	・コーラ
	・ジンジャーエール
	(辛口)

	・アイスティー
	・アイスウーロン茶
	・アイスジャスミン茶
	・アイスコーヒー
	温かい飲み物
	・ホットコーヒー
	¥ 500
	税込

	・本日の 　ハーブティー
	¥ 660
	税込

	・蓮花茶
	¥ 660
	税込






